
­ Trancheur à volant à mouvement 
automatique.

­ Epaisseur réglable de 0 à 2 mm.
­ Diamètre de lame Ø 250mm
­ Capacité de coupe : Longueur 200mm 
­ Hauteur : 150mm
­ Poids : 45Kg 
­ Entièrement fabriqué en Inox Aisi 304. 
­ Fiabilité de fonctionnement et facilité 

de nettoyage grâce à un design 
ergonomique.

Machine moderne, fonctionnelle et contemporaine, idéal
pour le tranchage de produits fins tels que jambons secs,
viandes des grisons, rosettes, carpaccio…

Ideal for the slicing of thin 
products such as dry ham, Grisons
meat, rosette, carpaccio…
­ Modern, easy to use and 

contemporary machine.
­ Automatic movement manual slicer.
­ Great precision slice thickness regulator 

from 0 to 20mm.
­ Blade diameter : 250mm
­ Cutting capacity: Length 200mm
­ Height: 150 mm
­ Weight: 45Kg 
­ Entirely in stainless steel Aisi 304.
­ Operating reliability and easy cleaning 

thanks to its ergonomic design.

Dadaux S.A.S.
Le Bouchaud ­ 39800 Bersaillin 
Tél. + 33 (0) 3 84 85 51 71
Fax : + 33 (0) 3 84 85 53 92
www.dadaux.com
E­mail : dadaux@dadaux.com
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