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                 Réf                         Capacité        Capacité de mélange           Tension              Moteur           Poids net
                     Ref                              Capacity                   Mixing capacity                      Tension                    Motor                  Weight

            PMX80-PB                                                                   5 à 60 kg                         Tri 400 v, 50 HZ        1,5 Cv - 1,1Kw              160 kg

           PMX125-PB                                                                  5 à 85 kg                         Tri 400 v, 50 HZ          2 Cv - 1,5Kw                190 kg

              PMX180-PB                                                                10 à 130 kg                       Tri 400 v, 50Hz          2 Cv - 1,5Kw                210 kg

         PMX180-PB MAX                                                           10 à 130 kg                       Tri 400 v, 50Hz          2 Cv - 1,5Kw                210 kg
(équipé d’un élévateur bac 100 kg)

80 litres
80 liters

125 litres
125 liters
180 litres
180 liters

• Entièrement iNOX - Entirely�stainless�steel

• Cuve basculante, position intermédiaire pour aller sous le hâchoir
Tilting�tank,�midway�tilting�position�that�allows�to�get�under�a�mincer

• Machines très polyvalentes - Multipurpose�machines

• idéales pour les chaires dures (saucisson sec, merguez)
Perfect�for�hard�mix�(dry�sausages…)

• Bras démontable pour faciliter le nettoyage
Removable�arm�for�an�easy�cleaning�

• Commande bimanuelle pour le déchargement
Both-hands�unloading�control

• Conforme CE - CE�complies�

NOUVEAUTÉS NEW

180 litres
180 liters

Dimensions

PMX80, PMX125 et PMX180 PB

PMX180-PB MAX

Pétrins à bras
Arm mixer
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                 Réf                         Capacité        Capacité de mélange           Tension              Moteur           Poids net
                     Ref                              Capacity                   Mixing capacity                      Tension                    Motor                  Weight

           PMX275-PB                                                                20 à 200 kg                       Tri 400 v, 50Hz      4Cv - 3Kw+0,25Kw         380 kg

          PMX275-PBMAX                                                            20 à 200 kg                       Tri 400 v, 50Hz                                                 720 kg

275 litres
275 liters

275 litres
275 liters

4Cv - 3Kw+0,25Kw
+2,2Kw

Pétrins à bras
Arm mixerNOUVEAUTÉS NEW

PMX275 PB - PM275 max
• Entièrement iNOX - Entirely�stainless�steel

• Cuve basculante, position intermédiaire pour aller sous le hâchoir
Tilting�tank,�midway�tilting�position�that�allows�to�get�under�a�mincer

• Machines très polyvalentes - Multipurpose�machines

• idéales pour les chaires dures (saucisson sec, merguez)
Perfect�for�hard�mix�(dry�sausages…)

• Bras démontable pour faciliter le nettoyage
Removable�arm�for�an�easy�cleaning�

• Commande bimanuelle pour le déchargement
Both-hands�unloading�control

• Basculement de cuve motorisé
Bowl�with�electric�tilting

• Conforme CE - CE�complies�

Mélangeurs
Mixers


